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Mit dem Traktor fahrt der Baver hinaus aufs Feld.
Hinten am Traktor hangt die Sdmaschine, in die er
einen Sack voll Korner gibt. Er verstreut jetzt die

Korner, indem er mit dem Traktor auf und ab fahrt.
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ach Kurzer Zeit treibt das Korn unter der Erde.

s wdchst nun ein griner Stdngel aus dem Boden,

) dessen Spitze sich eine Ahre befindet.

ie Korner in der Ahre treiben weiter und das Korn
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Durch viel Sonne und Wasser reift das Korn schnell.

Haben die Ahren eine schone gelbe Farbe, so kann der

Bauver mit der Ernte beginnen.




Mit einer Dreschmaschine fahrt der Baver aufs Feld.
Die Ahren werden zundchst geschnitten und gedroschen.
Die Korner werden in Sdcke abgefillt und das Ubrige
Stroh wird gebindelt.
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Die gefillten Sacke werden zum Miller gebracht.

Dieser schuttet die Korner in die Muhle,

dort werden sie gemahlen und zu Mehl verarbeitet.
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Mit Mehl und anderen Zutaten macht der Backer Brote

und Brezeln.

Auch fir den Kuchen braucht er Mehl.

Ist der Backofen warm, so schiebt er alles hinein und lasst
es schon goldbraun backen.




In einer Bdckerei kann man verschiedene Dinge Kaufen:

WeilRbrot, Schwarzbrot, Brezeln und auch Kleine Tortchen. e II
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Phih’p et fir seine Mutter einaufn.

Die frischen Backwaren duften so gut, dass er auf halbem
Weg anhdlt und ein Stickchen Brezel isst.

Kindergeburtstag

im Ruetz Backhaus “Ruetz

Liebe Kinder aufgepasst!

Das Ruetz Backhaus ist ein idealer Ort, um eine frohliche Party mit
euren Freunden zu feiern. Wir stellen fir euch ein tolles Programm
zusammen. Das Geburtstagskind ist unser Gast und backt mit
seinen Freunden in unserer Backstube lustige Tiermotive aus Keks-
und Brotteig. Natirlich durft ihr alles mit nach Hause nehmen.

Wéhrend das Gebéack im Ofen backt spielen wir gemeinsam und
stérken uns dann mit einer Jause.

Kosten pro Kind 5.- Euro inkl. Betreuung, Dauer: 2 Stunden,

Anmeldung und Auskinfte unter: baecker@ruetz.at

Bécker Ruetz Backhaus Kematen Backer Ruetz Backhaus Arlberg
A-6175 Kematen A-6574 Schnann

Tel: +43/5232/2208-0 Tel: +43/05447/20027
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Es duftet aus der

Kinderbackstube! rues

Brot backen in der Kinderbackstube, bestens geeignet fir Schulen
und Kindergarten. Aber auch fiir Gruppen ab 5 Kindern méglich.

Montag-Freitag nach telefonischer Vereinbarung.
Kosten pro Kind 2.-Euro inkl. Jause.

Anmeldung und Auskiinfte unter: baecker@ruetz.at

Bécker Ruetz Backhaus Kematen Béacker Ruetz Backhaus Arlberg
A-6175 Kematen A-6574 Schnann

Tel: +43/5232/2208-0 Tel: +43/05447/20027
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